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Cozinha mineira: sindénimo de acolhimento, afeto, hospitalidade e
diversidade, mas também de desenvolvimento socioecondmico para Minas
Gerais. Com o objetivo de fomentar e promover um dos mais importantes
atrativos turisticos do Estado como vetor de crescimento econdmico e
desenvolvimento social, o Governo de Minas, por meio da Secretaria de
Estado de Cultura e Turismo (Secult) lancou, nesta sexta—-feira (19/2),
em Belo Horizonte, o “Plano Estadual de Desenvolvimento da Cozinha
Mineira”.

O “Plano Cozinha Mineira” integra o Programa Estadual de
Desenvolvimento da Gastronomia Mineira (PEGM) e propde a implantacéo
de politicas publicas e privadas voltadas a gastronomia mineira. O
plano estabelece 72 iniciativas, com o valor total estimado em RS 163
milhdes, para serem executadas de 2021 a 2024.

Entre as iniciativas estd a criacdo de uma linha de financiamento via
BDMG para micro e pequenas empresas com condicdes e recortes
especificos para o setor de gastronomia, a criacdo de um Atlas da
gastronomia e o reconhecimento de registro da Cozinha Mineira como
Patrimbébnio Cultural de Minas via Instituto Estadual do Patrimdnio
Histdérico e Artistico (Iepha-MG), entre outras acdes.

O governador Romeu Zema ressaltou que o plano estadual confirma Minas
Gerais como estado pioneiro em desenvolver politicas publicas para o
setor de gastronomia, o que reforgca o setor como uma das alavancas do
desenvolvimento socioecondmico do estado.

“Lancar o Plano Cozinha Mineira é extremante importante. A nossa
cozinha é reconhecida, atrai turistas, gera empregos, e vamos valoriza-
la ainda mais com o reconhecimento da Cozinha Mineira como patrimdnio
cultural de Minas Gerais. Por todas as suas particularidades, a

cozinha mineira se torna Unica, e estamos muito satisfeitos com esse
projeto, que terd um impacto socioecondmico muito positivo. O
desenvolvimento ndo é uma tarefa facil - é uma magquina complexa que
precisa do ajuste de varios parafusos. Um deles é a Cozinha Mineira,
relevante atrativo que torna Minas Gerais um dos destinos mais
acolhedores do mundo”, disse o governador.

O secretario de Estado de Cultura e Turismo de Minas Gerais, Lednidas
Oliveira, celebra o lancamento do Plano que posiciona a Cozinha
Mineira como segmento para alavancar o crescimento do estado.

“Além de valorizar o extenso trabalho realizado de forma conjunta e
colaborativa, o lancamento do Plano reforca a Cozinha Mineira como um
diferencial para o posicionamento turistico de Minas Gerais e
fortalece a identidade cultural de todos os territdérios do estado. A
cozinha é um dos principais exemplos do que a promoc¢do da
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transversalidade entre turismo e cultura pode fazer: fortalece a
autoestima dos profissionais e cidaddos envolvidos em sua cadeia
produtiva, oportuniza a inclusdo econdmica e traz a luz dois dos
principais tragos da mineiridade, que sdo o bem fazer e o bem receber.
Colocar em pratica esse Plano, por meio do conjunto de acgdes e
estratégias em prol do setor, é dar continuidade ao pioneirismo de
Minas Gerais como um estado que é referéncia nacional para politicas
publicas de gastronomia”, afirmou Oliveira.

O secretdrio destacou que, em breve, serd lancado o selo “Cozinha
Mineira - Patrimbénio Cultural”, voltado a estabelecimentos do setor
para promogdo e marketing da Cozinha Mineira. “Temos outras acgdes
importantes que dialogam com as estratégias do Plano, como a parceria
com o Grupo Itapemirim, que vail integrar novos 6nibus a sua frota,
ligando o Aeroporto Internacional de Belo Horizonte a municipios
mineiros, facilitando a conectividade no estado para acesso aos vAarios
destinos turisticos; a parceria com a CVC para colocar Minas Gerais
nas vitrines de agéncias de turismo; e a perspectiva de fazer
convénios com escolas de gastronomia para promover a Cozinha Mineira”,
apontou.

O “Plano Cozinha Mineira” € resultado de construcdo coletiva, debate e
troca de informag¢des ao longo do ano de 2020 para cumprir a tarefa de
revisar a primeira versdo do Plano Estadual de Desenvolvimento da
Gastronomia, cujo prazo compreende os anos de 2018 a 2021. O documento
fol elaborado pelo grupo gestor do PEGM.

Cozinha mineira: patrimdnio cultural imaterial

A riqueza da cultura alimentar em Minas Gerais, com seus aromas,
produtos, técnicas e sabores, faz parte dos extensos estudos
realizados pelo Iepha-MG. Basta lembrar do reconhecimento do modo de
fazer do Queijo Minas Artesanal da regido do Serro, um dos primeiros
registros de patrimbébnio cultural imaterial realizados no Brasil, em
2002. Agora o Instituto d& outros passos importantes nesse sentido,
como o inventdrio das Farinhas de Mandioca e de Milho e o Atlas da
Cultura Alimentar de Minas Gerais.

Um dos objetivos é criar instrumentos técnicos que auxiliem no
reconhecimento da Cozinha Mineira como patriménio cultural do estado
de forma ampla e participativa, a partir de pesqguisas e da anuéncia
dos envolvidos. Por sua vez, a elaboracdo do atlas permitird o
mapeamento, a identificacdo e valorizacdo de produtos, alimentos,
pessoas e modos de fazer de uma infinidade de bens culturais que
compdem o0s sabores e as praticas da cultura alimentar mineira.

“Quando se fala em Cozinha Mineira, ndo se trata apenas dos alimentos,
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mas sobre todo o processo econdmico e social envolvido: € nosso
reconhecimento como mineiros. A ideia do Iepha-MG é desenvolver um
dossié para identificar os principais produtos gue constituem a
Cozinha Mineira e, a partir disso, permitir a construcdo do Atlas da
Cozinha Mineira, um Instrumento dindmico que vai mostrar toda a cadeia
produtiva do setor, fomentar o turismo de base comunitaria e de
experiéncia. Esperamos que, até o final do ano, fagcamos o
reconhecimento estadual, para encaminhar o pedido para reconhecimento
no ambito nacional, Jjunto ao Iphan, e posteriormente em nivel
internacional, junto a Unesco”, explicou a presidente do Iepha-MG,
Michele Arroyo.

O que se espera, com essas agdes, é que cada vez mais o patrimdnio
cultural de Minas Gerais seja reconhecido, wvalorizado e apropriado,
ndo somente pelos mineiros, mas por todos que veem na cozinha mineira
elementos de sua identidade.

A expressiva cozinha de Minas

Minas Gerais desponta no cendrio nacional na medida em que se articula
para trazer a luz uma de suas expressdes culturais mais reconhecidas
com uma abordagem gque avanca na perspectiva do desenvolvimento
sustentédvel, podendo também ser uma ferramenta para contribuicdo do
alcance dos 17 Objetivos do Desenvolvimento Sustentdvel (0ODS)
estabelecidos pela Agenda 2030 da ONU. Por meio desta iniciativa, a
gastronomia dialoga com turismo, pesquisa, inovacgdo, tecnologia,
desenvolvimento territorial, geracdo de emprego e renda, preservacao e
valorizacdo cultural, saude, bem-estar, qualidade de vida, politicas
publicas e desenvolvimento econdmico.

Programa Estadual

Hoje coordenado pela Secretaria de Estado de Cultura e Turismo de
Minas Gerais (Secult), o Programa Estadual de Desenvolvimento da
Gastronomia Mineira (PEGM) foi criado por meio do Decreto 47.192, de
25 de maio de 2017, e teve, nessa época, como uma de suas grandes
entregas, a criacdo de um instrumento de planejamento das politicas
publicas voltadas para o setor. Além de articulacdo e integracdo com
instituigbdes parceiras do Programa, outra entrega relevante foi a
implantacdo da Mineiraria - Casa da Gastronomia Mineira, instituida
por decreto como espaco de referéncia destinado a valorizacdo da
diversidade gastrondmica do estado e a promocgdo de sua cadeia
produtiva.

Para a condugdo do PEGM, foram criados cinco grupos de trabalho
divididos entre os temas: Plano Estadual de Desenvolvimento da
Gastronomia; Fortalecimento Institucional da Cadeia Produtiva;
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Inovacdo e Pesquisa; Gastronomia Social e Cultura Alimentar; Promocgéo,
Divulgagdo e Internacionalizacgdo da Gastronomia Mineira.

Participam destes grupos a Secult; Secretaria de Estado de
Agricultura, Pecudria e Abastecimento de Minas Gerais (Seapa);
Secretaria de Estado de Desenvolvimento Econdmico de Minas Gerais
(SEDE); Instituto Estadual do Patrimdénio Histdérico e Artistico de
Minas Gerais (Iepha-MG); Fundacgdo Jodo Pinheiro (FJP); Banco de
Desenvolvimento de Minas Gerais (BDMG); Companhia de Desenvolvimento
de Minas Gerais (Codemge); Instituto Mineiro de Agropecudria (IMA);
Empresa de Pesquisa Agropecudria de Minas Gerais (Epamig); Fundacdo de
Amparo a Pesquisa do Estado de Minas Gerais (Fapemig); o Servicgo
Social Autdénomo, Servas; Empresa de Assisténcia Técnica e Extenséo
Rural de Minas Gerais (Emater—-MG); Frente Mineira da Gastronomia
(FMG) ; Federacédo das Industrias do Estado de Minas Gerais (Fiemq);
Servico Brasileiro de Apoio as Pequenas e Micro Empresas de Minas
Gerais (Sebrae-MG); Sistema da Federacdo do Comércio de Bens, Servicos
e Turismo de Minas Gerais (Sistema Fecomércio-MG); Associacédo
Brasileira de Bares e Restaurantes de Minas Gerais (Abrasel-MG) e
Sistema da Federacdo da Agricultura e Pecudria de Minas Gerais
(Faemqg) .

Fonte: Secult-MG
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